Restaurant _Annw
ZUR SEEBRUCKE

Sspeiselarle




Suppen

Tomatensuppe
mit Sahnehdubchen und Baguette

Mecklenburger Fischsuppe
mit Gemisejulienne, Fischeinlage
und Baguette

Hummercremesuppe
mit Rleiner Garneleneinlage und Baguette

\ﬁrsfeisen and

teine erichiz

Matjestatar

Matjesfilet, Apfel, Gewiirzgurke
und Zwiebeln fein geschnitten,
dazu Butter und Brot

gebratene Garnelen
in Knoblauch-Krauter-Ol, in einer
Rleinen Pfanne serviert, dazu Baguette

Ofenkartoffel

mit gebratenen Hahnchenbruststreifen
und Sour Creme

Raucherlachsroschen
an Rostiecken mit Krauterquark

€ 5,40

€590

€5,90

€790

€890

€ 8,90

€ 8,40

Guter Start!

Aperol Spritz

empfehlen.
Glas €590

Als Aperitif mochten wir lhnen einen erfrischenden




Ssaldfe

Frische Blattsalate und Gemiise der Saison, mit
Baguette und verschiedenen Dressings:
Honig-Senf-Balsamico, American, Joghurt oder unser
veganes Dressing: Nordisch Joghurt

grofer Salat der Saison €8,90
mit gebratenen Streifen von der € 12,90
Hahnchenbrust

mit gebratenem Fisch € 13,90
mit gebratenen Garnelen € 13,90

‘For unsere leinen Gaste

Unsere Kindergerichte bieten wir extra fiir unsere
jungsten Gdste zu vergiinstigten Preisen an.
Erwachsene zahlen einen Aufschlag von 2,- € pro
Kindergericht.

Chickennuggets €5,90
mit Pommes frites und Ketchup

»Kapt'n Blaubar” €5,90
Fischstabchen mit Pommes frites

,Pinocchio” € 4,90
Nudeln (Penne) mit Tomatensauce

»Biene Maja“ € 4,90
3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus




\udelgerichfe

Lasagne € 12,90
mit Hackfleisch und Tomatensauce,
tiberbacken mit Kase

Fischlasagne vom Lachs € 13,90
mit Spinat, Lachsfilet und Tomatensauce,
iiberbacken mit Kase

,Nudeln a la Seebriicke” wirzig pikant
Penne in einer cremig-fruchtigen Sahnesauce, abge-
schmeckt mit einem Spritzer Chilisauce, verfeinert mit
Tomatenstiickchen.

pur (vegetarisch) €9,90
mit gebratenen Garnelen € 13,90
mit gebratenen € 12,90
Hahnchenbruststreifen

mit gebratenem Fischfilet € 13,90
vegdtarisch / vegan

gefillte Kartoffeltaschen € 10,90

mit Krduterfrischkdse gefiillte Kartoffel-
taschen mit Salat und veganem Dressing

Veganes Stew € 10,90
ein veganer Eintopf mit Kidneybohnen
und Erdnussbutter, dazu Gemiisereis

Zu unseren Gerichten erhalten Sie auf Wunsch gerne
einen kleinen Salatteller

€390




Fschgerichfe

Matjes ,Hausfrauenart”

Matjesfilets mit hausgemachter Sauce

aus Apfeln, Zwiebeln, Gurke und Mayonnaise,
dazu BratRartoffeln

Forelle ,Millerin®
mit zerlassener Butter, Sahnemeerrettich
und Kartoffeln

gebratener Zander
auf Spinatbett mit Hummersauce
und Gemiisereis

gebratener Dorsch
auf Rahmwirsing, mit einer Dijon-Senfsauce
und Kartoffeln

gebratenes Lachsforellenfilet
mit Broccoli, Kartoffeln und Sc. Hollandaise

gebratene Ostseescholle
nach Finkenwerder Art, mit Kartoffeln

Fischplatte

drei verschiedene Sorten Fisch, gebraten,
mit einer Hummersauce, Bratkartoffeln
und Salatbouquet

€ 14,90

€ 14,90

€ 17,90

€ 16,90

€ 16,90

€ 17,90

€ 18,90

passenden WeilSwein:
F.E Schott - Sauvignon Blanc
Schoppen 0,21 €590

Zu unseren Fischgerichten empfehlen wir lhnen den




Fleischgerichte

hausgemachtes Sauerfleisch
im Weckglas serviert, mit Remoulade
und Bratkartoffeln

mariniertes Nackensteak
gebratenes Steak vom Schweinenacken,
mit Kartoffelecken, Sour Creme

und Farmersalat

Schweineschnitzel
mit Bratkartoffeln und Gurkensalat

Schweinemedaillons

gebratene Medaillons von der
Schweinelende mit Rahmchampignons
und Kartoffelrosti

argentinisches Rumpsteak
mit Bohnen im Speckmantel und
Bratkartoffeln

€ 13,90

€ 14,90

€ 14,90

€ 16,90

€ 19,90

passenden Rotwein:

Zu unseren Fleischgerichten empfehlen wir lhnen den

Hiigelheimer - Spatburgunder
Schoppen 0,2/ € 560




Phesseits

Rote Grutze € 4,90
mit Vanilleeis und Sahne

Sanddorn Parfait €490
mit Sahne und Sanddornlikor

Schokoladenkiichlein €540
mit geschmolzenem Kern, heif3en Kirschen
und Vanilleeis

Gerne informieren wir Sie iber ggf. in den Gerichten
enthaltene Zusatzstoffe sowie Allergene. Fragen Sie
hierzu bitte unser Service-Personal. Vielen Dank.

Neben unseren Desserts haben wir auch

Apfelstrudel

und

Fisbecher
im Angebot.

Werfen Sie einfach einen Blick in die Getranke-, Eis- und
Kuchen-Karte auf lhrem Tisch oder fragen Sie unseren
Service.

Zum Abschluss noch ein Kaffee?

Tasse Espresso €230
Tasse Cappuccino €300

Oder soll’s doch lieber ein Verdauungsschnaps sein?

Radeberger Bitter 2c/ €260
Rostocker Doppelkimmel 2c/ € 260




